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Bilaga 1 - underlag for riskklassning av verksamhet i sista led
Beskrivning och utférlig information om respektive punkt (aktivitet) hittar ni hér: Beskrivning av aktiviteter i

sista led - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Fyll i hela blanketten och skicka den till var postadress eller via e-post till kansli@dalsland.se

Ange verksamhetens omfattning i sista led, det vill sdga antal arsarbetskrafter

Omfattningsklass Arsarbetskrafter
O Mikro >0-1 arsarbetskrafter
L] Liten >1-5 arsarbetskrafter
O Mellan >5-15 arsarbetskrafter
O Stor >15 arsarbetskrafter

Valbara aktiviteter i sista led

] Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna

[ Bakning

] Butiksmalning kottfars

[ Distansforsaljning

O Frysforvaring av livsmedel

L] Forsaljning av livsmedel

[ Groddning

[ Grossistverksamhet

] Hantering av oforpackad ra fisk

[ Hantering av oférpackade farskvaror

[ Hantering av oférpackat ratt kott inklusive fagel

L] import av kontaktmaterial

] Import av livsmedel

L] Inforsel av fardigférpackade livsmedel

L] Inkép av froer avsedda for groddning

] Inkdp av livsmedel

Dalslands miljo- & energikontor
Kyrkogatan 5, 464 30 Mellerud
0530-93 94 30

kansli@dalsland.se

www.dalsland.se

Behandling av personuppgifter

Dalslands milj6- och energikontor sparar och behandlar personuppgifter enligt
géllande lagstiftning. Fran 25 maj 2018 gors behandlingen enligt EU:s
dataskyddfoérordning (dven kallad GDPR) och enligt Sveriges dataskyddslag. De
personuppgifter du ldmnar pa denna blankett kommer att hanteras i enlighet
med dessa bestdmmelser. Mer information om hur vi behandlar dina
personuppgifter och om dina rattigheter som registrerad samt kontaktuppgifter
hittar du pa www.dalsland.se
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L] Kylforvaring av livsmedel

[ Lagerhalining av livsmedel

L] Mobil delverksamhet

] Mottagning av frilevande vilt och kétt av frilevande vilt eller mottagning av djurkroppar som ar undantaget besiktningskrav

L] Mottagning av nétkétt, svinkott, fiaderfa och/eller agg fran andra EU-lander (inférsel av animaliska livsmedel som omfattas av
salmonellagarantier

] Mottagning av vildsvin

L] Markning

] Nedkylning av livsmedel

] servering av livsmedel

L] slakt av fjaderfa och hardjur

] Styrning av andra anlaggningar

[ Tillagning av ej varmebehandlade livsmedel

L] Tillagning av livsmedel genom varmebehandling

L] Tillagning av livsmedel med I&g hygienisk risk

L] Tillhandahallande av muntlig livsmedelsinformation

L] Tillhandahallande av offentliga maltider

L] Tillverkning av animaliska livsmedel for avsattning till andra livsmedelsanlaggningar

L] Tillverkning av kontaktmaterial

L] Tillverkning av livsmedel utan animaliska ravaror for avsattning till andra livsmedelsanlaggningar

L] Transport av livsmedel

L] utformning av markning for konsumentfrpackningar

L] utformning av 6vrig livsmedelsinformation

L] varmhalining av livsmedel

Tredjepartscertifiering

Reduktion av kontrollfrekvensen kan géras da en verksamhet innehar ett giltigt certifikat for en tredjepartscertifiering av en standard,
som dr granskad och upptagen i Livsmedelsverkets forteckning. Reduktionen ger en sdnkning i ett steg till en Idgre riskklass.

Verksamheten ar certifierad
L] Nej [ Ja, ange typ av certifiering




